Liebe Weinfreunde und Gaste, liebe Losnicher!

Den ,Ldsnicher Herbst” werden wir auch in diesem Jahr anders, aber nicht
weniger schon und vor allem gemeinsam feiern. Auf Grund der bekannten
Umstande durch die Corona-Pandemie werden wir auf Rahmenprogramm wie
Feuerwerk und Verlosung verzichten, um grof3e Menschenansammlungen zu
vermeiden. Dennoch mdchten wir, die Losnicher Winzer, Sie verwohnen.

Am letzten September-Wochenende, vom 24. - 26.09. freuen wir uns, Sie in
unseren Weinhofen als Gaste und Besucher zu begriiBen. Lassen Sie fiir einige
Momente den Wandel der Welt und die Geschehnisse der vergangenen Monate
hinter sich und genief3en Sie in entspannter Atmosphare unser Wein- und
Speisenangebot. Spazieren Sie durch den Weinort Losnich mit Sicht auf die
Moselpromenade oder auf einem unserer zahlreichen Wanderwege.

Die geltenden Hygienerichtlinien werden uns auch am,Losnicher Herbst”
begleiten und so bitten wir um lhre Unterstltzung bei der Einhaltung. Gemein-
sam mit Ihnen mochten wir schone Erinnerungen bereithalten.

Besuchen Sie unsere Website www.loesnich.de oder hinterlassen Sie uns einen
Kommentar auf Facebook.com/loesnich.

Bleiben Sie gesund, wir freuen uns auf Sie!
Ihre Losnicher Winzer & das Hotel-Restaurant Heil

LGgnicher

Weinglter 6ffnen
ihre Hofe vom 24.-26. Sept.



Weingut Gebriider Simon

Winzergulasch mit Grawes oder Krautknopfle, Krautknopfle,
Kartoffelsuppe, verschiedene Flammkuchen, Rosmarinbrot aus
dem Steinofen mit Dip. www.gebrueder-simon.de

Hotel-Restaurant Heil

Genielen Sie unsere regionale Kiiche.

Fur die, die es ruhiger mogen, Genuss Pur auf der
Panorama-Terrasse mit Blick in die Weinberge.
www.hotel-heil.de

Weingut Jiirgen Roth

Weinbauernschnitzel mit Riesling-Kdsesofle oder Pilzsof3e
dazu Pommes frites oder Brot und Krautsalat (Kinderteller),
Spal’ beim Winzer, Brande und Likore.
www.moselweingut-roth.de

Weingut u. Edelobstbrennerei Marco Conen
SpielBbraten mit Pommes frites und Spielbratenbrotchen,
Backfisch, Reibekuchen, groBe Auswahl an hausgemachten
Torten u. Kuchen, Edelbrande und Likore aus eigener Herstellung.
www.weingut-conen.de

kiebel. Weingut und Gastehaus

Grillschinken mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Brot,
gebackener Camembert handpaniert mit Salat, gefiillter Kartoffel-
kloB, Zwiebelkuchen, Kiirbissuppe, Kleinigkeiten zum Wein,
Grof3e Kuchenauswahl mit frischen Sahne- und Blechkuchen -
Kaffee und Kuchen an allen Tagen. Alle Speisen auch zum Mitneh-
men.,Touristinformation”.

www.www.weingut-kiebel.de

Weingut & Landhaus Simon

Winzersauerbraten mit Spatzle oder Brot,

Geraucherter Norweger Frischlachs, schwabische Maultsche mit
Kartoffelsalat, Antipasti Spezialitdten, Hobelkase, Vegetarisch/-
Veganes, Fingerfood zum Wein, Herbststuppchen...

Zusatzlich ist unser SchoppenFenster fur euch gedffnet.
Alle Speisen & Getrdanke gerne auch TOGO.
www.ww.simon-moselwein.de
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Die Offnungszeiten am

Freitag, 24.09 erfragen Sie bitte
individuell bei jedem Betrieb.

Am Samstag, 25.09 und Sonntag, 26.09 §
haben alle Betriebe ab 11.30 Uhr geoffnet. [ S i
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Gestade WOHNMOBILSTELLPLATZ

Busverbindungen von und nach Lésnich
halten stiindlich mit der Linie 360
der Moselbahn Haltestelle Losnich/ Kreisel.

Moselbriicke

' Traben-Trarbach

ﬂ Touristinformation Losnich, Frau Anne Bohn-Kiebel
HauptstraRe 69, 54492 Losnich Tel: 06532 - 953 867
info@loesnich.de, www.loesnich.de, Facebook: Losnich- fiir Freunde und Gaste



